
 
 
 

 
 

Menù per Eventi vari con Aperitivo - Esempio 3 
 

 

 

Aperitivo nel Parco (oppure in Sala) 
Prosecco Spumante Extra Dry e Cocktail Analcolico Esotico 

Canapè al Salmone Selvatico Affumicato 
Bruschette ai Pomodorini Pugliesi 

Bouquet di Croccantino d’Orto 
Praline di Carne e Olive Taggiasche 

Doratura di Seppioline e Palombo di Laguna 
Fagottini di Bresaola della Valtellina con Cremino di Fior di Bavaria e Noci 

 

Antipasti 
Capasanta in Guscio ai Ferri su Letto di Sale Azzurro 

 

Primi 
Risotto Carnaroli mantecato al Corallo di Crostacei e Zafferano 

 

Materassino di Lasagne allo Speck di Sauris e Porcini 
 

Intramezzo 
Sgroppino al Cedro 

 

Secondi 
Branzino al Forno ai Pomodorini Pugliesi e Olive Kalamata con Patate Novelle 

 

Spiedini Misti di Carne alla Brace 
 

Arcobaleno di Verdure Crude e Cotte 
 

Dessert 
Fior di Crema al Mascarpone con Frutti di Bosco 

Caffè e correzioni 
 

Vini 
Prosecco Doc Treviso 

Chardonnay Igt Marca Trevigiana 
Raboso Veronese Igt Marca Trevigiana 

Cabernet Sauvignon Doc Venezia 
Moscato Spumante Fior d’Arancio Docg Colli Euganei 

 


